








]Ó_²ù»ûøñûõü 
Japanische Tapas à la carte

ÿÎ
Edamame 3,10¬

�þýóó
Kawa-PonzuF

rx} 
Hijiki

Hühnerhaut in saurer Soja-Soße, kalt, 20g

Gekochte Meeresalgen mit Lotuswurzeln

á¿¿{± 
Goma Wakame
Algen mit Sesam, kalt

{v¼³Ë~á¿Üx 
Gomaae
Gekochter Spinat in Sesam-Soße, kalt

�ß½ðñ
Hakusai Kimuchi
Eingelegter Chinakohl in Kimuchi Soße

¿~ÿù¹}} 
Sake no Harasu Yaki
Gegrillter Lachsbauch

4,90¬

4,90¬

4,90¬

4,90¬

4,90¬

6,50¬

ßº~{¹ûr 
Nankotsu
Frittierte Knorpel (weicher Knochen)

÷}
Hiya-Yakko 
Tofu mit Ingwer, Lauch und Bonito, kalt 

þ°ý}Î 
Maguro-Nattou
Thunfisch mit fermentierten Sojabohnen, kalt, 50g

t{}Î
Ika-Nattou
Tintenfisch mit fermentierten Sojabohnen, kalt, 50g

5,50¬

7,50¬

6,90¬

5,90¬

K,1

K,F

F,N

D,E,F

A,D,1,3,4

F

Gekochte Sojabohnen, 80g

F

F



]Ó_²ù»ûøñûõü 
Japanische Tapas à la carte

ÿûµùð 
Mini Salat 6,50¬

�ÿµùð
Kaisou SalatF,1

¼w�xÎÑ~µùð 
Tori Tofu Salat

Salat mit Algen

Gedünstete Hähnchenbrust mit Tofu

ÿ»ñx}µvº~ó~{ 
Wakame Kyuri Sunomono
Salat mit Algen und Gurken, kalt

�[(5 [) 
Gyoza
Japanische Teigtaschen mit Hackfleisch und Gemüse, 5 Stück

ÿûgÿ(6o)
Mini Frühlingsrollen
Vegetarische Frühlingsrollen, 6 Stück

�Uûr
Tori Karaage
Frittiertes Hähnchenkeulenfleisch, 5 Stück

7,90¬

9,50¬

4,90¬

6,90¬

5,50¬

8,20¬

�Wî
Tori Nanban
Frittiertes Hähnchenkeulenfleisch mit Tarutaru Soße, 5 Stück

ûrûwÎÑ
Agedasi Tofu
Frittierter Tofu mit Bonitoflocken in Soße

�sUûr
Tako Karaage
Frittierter Oktopus

�[~w^ò±
Nasu Miso
Gekochte Aubergine in Miso-Soße

9,50¬

8,50¬

5,90¬

6,50¬

D,F

A,F.3

F

D,E

C,F,3

A,N,3

Frischer gemischter Salat

F

F

A,3

C,F,3



]Ó_ ç©éÆßÉãú 
Japanische Tapas à la carte

ßßò�
Yasai Itame 10,50¬

ßßyw�
Yasai TempuraA,D,F

��yw�(4o)
Ebi Tempura

Frittiertes gemischtes Gemüse in Tempura-Mehl

Frittierte Garnelen in Tempura-Mehl, 4 Stück

yw�ÿ�\�{ 
Tempura Teller
Frittierte Garnelen in Tempura-Mehl mit Fisch und Gemüse

oq�~ÿ�\�{
Tsukemono-Teller
Verschiedenes eingelegtes Gemüse

_ßÿ�\�{(6~)
Zensai Teller
6 verschiedene Tagesvorspeisen

w^m
Miso Suppe
Fischbrühensuppe mit Sojabohnenpaste, Tofu, Algen und Lauch

16,50¬

21,00¬

25,90¬

7,50¬

14,50¬

3,50¬

z�sm
Nameko Suppe
Miso Suppe mit Nameko-Pilzen

�}x� Hühnerfleisch

z� Hühnermagen

�þ Hühnerhaut

ÍÂ Hühnerherz

4,20¬

A,D,F

1,2

F

Gebratenes gemischtes Gemüse

F,3

A,D,F

~�~ Spieße
 ¿ Lachs

» Thunfisch

�� Garnele

 Jeweils 3,10¬

~ÿ�\�{(7~)
Kushi Teller 16,90¬

A,D,1

F

mindestens 2 Stück:
                                    
 

7 verschiedene Spieße aus der obigen Auswahl



tÿù¾Þ Reis-& Nudelgerichte
�|}vy�/}p
Tanuki-Udon/Soba 12,50¬

í©ßvy�/}p
Wakame-Udon/SobaA,D,F

«[vy�/}p
Oyako-Udon/Soba

Udon/Soba mit Algen

Udon/Soba mit Hühnerfleisch, Gemüse und Ei

yw�vy�/}p
Tempura-Udon/Soba
Udon/Soba mit 2 Garnelen-Tempura

Û}}vy�
Nabeyaki-Udon-Topf
Udon mit Hühnerfleisch, Gemüse, Garnelen-Tempura und Ei

µýçúßñ
Shouyu-Ramen
Ramen mit Rindfleisch und Soja-Geschmack

w^çúßñ
Miso-Ramen
Ramen mit Rindfeisch und Miso-Geschmack

Zu den oben genannten Suppengerichten kann man zwischen Udon & Soba 
auswählen. Udon sind Weizennudeln, Soba Buchweizennudeln.

13,50¬

18,50¬

18,50¬

21,00¬

17,90¬

�w^çúßñ
Karamiso-Ramen
Ramen mit Miso-Geschmack, scharf

w5¾
Tantanmen
Ramen mit Hackfleisch, Gemüse, Sesam und Chili, scharf

18,50¬

18,90¬

19,50¬

A,B,D,F

A,C,F,3

A,C,F,3

A,D,F

A,C,F,K,3

A,C,F,3

Udon/Soba mit gebackenen Mehlflocken

Ramen sind Eiernudeln-Suppen auf japanischer Art.

A,D,F

A,D,F

Shouyu-Ramen Tantanmen Oyako-Udon Nabeyaki-Udon



tÿû¾Þ Reis-& Nudelgerichte
}}½ð 
Yaki-Soba 11,50¬

}}vy³ 
Yaki-UdonA,D,F,3

ßß»üü
Yasai-Curry

Gebratener Udon mit Hühnerfleisch

Japanisches Curry mit Gemüse und Reis

»ô»üü
Katsu-Curry
Japanisches Curry mit Putenschnitzel und Reis

¿wº}}xù´¹
Sake Teriyaki
Gebratener Lachs in Teriyaki-Soße mit Reis und Salat

½�~wº}}xù´¹
Kamo Teriyaki
Gegrillte Entenbrust in Teriyaki-Soße mit Reis

13,50¬

11,50¬

17,50¬

21,00¬

22,50¬

A,C,F,I,1

A,F

A,F

Gebratener Soba mit Hühnerfleisch

Zusatzstoffkennzeichnung: 
1-mit Farbstoff; 2-konserviert; 3-mit Antioxidationsmittel; 4-mit Geschmacksverstärker; 5-geschwefelt; 

6-geschwärzt; 7-mit Phosphat; 8-mit Milcheiweiß; 9-
koffeinhaltig; 10-chininhaltig; 11-mit Süßungsmittel; 12-enthält eine Phenylalaninquelle; 13-gewachst; 14-

mit Nitritpökelsalz; 15-Taurin; 16-Tartrazin 

Allergenkennzeichnung: 
A- glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme 

davon sowie Erzeugnisse daraus), B- Krebstiere 
und Krebstiererzeugnisse, C-Eier und Eierzeugnisse, D-Fische und Fischerzeugnisse, E-Erdnüsse und 

Erdnusserzeugnisse, F-Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, G-Milch und Milchprodukte, H-Schalenfruchte 
(namentlich Mandeln, Haselnuss, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien, 

Macademianüsse und Queenslandnüsse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse), I-Sellerie und 
Sellerieerzeugnisse, J-Senf und Senferzeugnisse, K-Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, L-Schwefeldioxid 

und Sulfide mit einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10ml/l, M-Lupinen und 
Lupinenerzeugnisse, N-Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. 

Surimi ist ein  Fisch-bzw. Krebsimitat 

A,C,F,3

A,F,I,1

Yaki-Udon Katsu-Curry Sake Teriyaki Kamo Teriyaki



tÿû¾Þ Reis-& Nudelgerichte
»ô~
Katsu Don 17,50¬

«[~
Oyako DonC,D,F

½ü¹»ô~
Sosukatsu Don

Gekochtes Hühnerfleisch mit Eier und Gemüse auf Reis

Putenschnitzel mit Soße auf Reis

Ö{~
Tekka Don
Roher Thunfisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis

¿~
Sake Don
Roher Lachs-Aufschnitt auf Sushi-Reis

q¹wÿû
Chirashi Sushi
Verschiedener roher Fisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis

16,90¬

13,90¬

32,50¬

28,50¬

36,00¬N

Gekochtes Putenschnitzel mit Eier und Gemüse auf Reis

÷¶üø Desserts

tÿ
Reis 3,00¬

�ÿ
Daifuku
Reiskuchen mit roten Bohnen, 1 Stück

û·²´¹
Matcha Eis
Eis mit Grüner-Tee Geschmack, 1 Kugel

û·ö³ùÿ¹
Matcha Tiramiso
Tiramiso mit Grüner-Tee Geschmack, 1 Stück

3,90¬

2,90¬

4,50¬

A,C,D,F

1

A,G,1



ÿû Sushi

{sqÿ} 
Kappa Maki (Gurken)

û[ÿ}
Tamago Maki (Eierstich)

}Îÿ}
Nattou Maki (Fermentierte Sojabohnen)

{³t·vÿ} 
Kanpyo Maki (Kürbis)

²ü»ùÿ} 
Avocado Maki

zw³sÿ}
Oshinko Maki (Eingelegter Rettich)

4,00¬

4,10¬

4,50¬

4,50¬

4,10¬

4,10¬

¿ÿ}
Sake Maki (Lachs)

Ö{ÿ}
Tekka Maki (Thunfisch)

5,10¬

6,10¬

}ÿ} Hosomaki

��ÿ}
Ebi Maki (Garnelen)

¿ÿ}
Unagi Maki (Aal)

5,50¬

6,50¬

Hosomaki sind Rollen, die mit Seetang umgeben sind. 
Es werden jeweils 6 Stück serviert.

kÿ} Temaki

»úõ¹ûû²kÿ}
California Temaki (Surimi)

²ù¹»kÿ}
Alaska Temaki (Lachs)

ü¹øókÿ} 
Boston Temaki (Thunfisch)

Temaki sind Tütchen aus Algenblättern, die mit Reis, Sesam 
und dem jeweiligen Fisch belegt werden, jeweils 1 Stück

5,90¬

6,50¬

5,90¬



ÿû Sushi

¿{~º
Sake Nigiri (Lachs)

»{~º 
Maguro Nigiri (Thunfisch)

þ{~º
Tako Nigiri (Oktopus)

´»{~º 
Ika Nigiri (Tintenfisch)

^û{~º
Hotate Nigiri (Jakobsmuschel)

¿{~º
Unagi Nigiri (Aal)

3,00¬

4,00¬

3,00¬

3,00¬

4,00¬

4,00¬

Û{~º
Tai Nigiri (Dorade)

û[{~º
Tamago Nigiri (Eierstich)

3,50¬

3,50¬

{~º Nigiri
Beim Nigiri wird die jeweilige Speise als Scheibe auf einem 

Reisbällchen gelegt, jeweils 1 Stück

ÿûñûõü Sushi-Menü
ÿ}ñûõü 
Maki Menü

ÿó¿¹ÿû ñûõü 
Mix Sushi Menü

ãºñûõü 
Nigiri Menü

19,50¬

21,50¬

14,50¬

ñüö³üÿû ñûõü
Party Platte 79,90¬

3 Rollen mit Thunfisch, Lachs und Avocado

jeweils 2 Stück Thunfisch und Lachs Nigiri, 
jeweils 6 Mal Kappa und California Maki 

5 verschiedene Nigiri zu je 2 Stück, insgesamt 10 Stück

3 Mal Nigiri Menü, jeweils 6 Stück
California Maki, Tekka Maki und Sake Maki

��{~º
Ebi Nigiri (Garnele) 3,00¬



ÿû Sushi

»úõ¹ûû²ÿ}
California Maki

²ù¹»ÿ}
Alaska Maki

ü¹øóÿ}
Boston Maki 

vz}µvÿ}
Unakyuu Maki 

{sq õ³ù÷ûõ³²ÿ} 
Kappa Philadelphia Maki

7,50¬

7,90¬

8,50¬

8,90¬

7,50¬

¿õ³ù÷ûõ³² ÿ}
Sake Philadelphia Maki 7,90¬

Ïÿ} Uramaki
Uramaki sind Inside-Out-Rollen. Diese sind außen von Reis 

umgeben und mit Sesam verfeinert.

z¯ Sashimi

¿xþ°ý~z¯
Lachs- und Thunfisch-Sashimi

¿~z¯ 
Lachs-Sashimi

þ°ý~z¯
Thunfisch-Sashimi

15,50¬

34,50¬

17,50¬

z¯ÿº\¿{
Moriawase-Sashimi
Gemischter Sashimi-Teller

Uramaki mit Surimi und Avocado

Uramaki mit Lachs und Avocado

Uramaki mit Thunfisch und Avocado

Uramaki mit Aal und Gurken

Uramaki mit Gurken und Philadelphia

Uramaki mit Lachs und Philadelphia

z�¸vÿ}
Ohayou Maki
Uramaki mit Garnelen, Gurken und Avocado

Sashimi ist roher, fein filetierter und 
 frischer Fisch ohne Beilage

8,50¬

17,50¬



Japanische Partymenüs

_ò3ÿ1¿»ûñóñ÷1~}}2o1
~ûr2o1}}}p(_)1w^m

 3 verschiedene Vorspeisen, Lachs-Carpaccio, 2 vers. Spieße,
2 vers. panierte Spieße, kleine Portion gebratene Nudeln mit 

Hühnerfleisch und Gemüse & Miso-Suppe

_ò3ÿ1¿»ûñóñ÷1~}}2o1
~ûr2o1�|}vy³(_)1÷¶üø

3 verschiedene Vorspeisen, Lachs-Carpaccio, 2 vers. Spieße,
2 vers. panierte Spieße, kleine Portion Tanuki Udon & Dessert

35 ¬, f�r 2 Pervonen 60¬

Û�9Õ³ü¹
Bei Japanern sehr beliebtes Menü (9 Gerichte)

11Õ A³ü¹ Menü A (11 Gerichte)

_ò3ÿ1z°º1~}}2o1~ûr2o1
yº¯ßßÿ}xãº2¯1÷¶üø

3 verschiedene Vorspeisen, kleine Sashimi, 2 vers. Spieße, 2 vers. 
panierte Spieße, Miso-Suppe, Surimi, Salat Roll und 2 Nigiri Sushi 

& Dessert

_ò3ÿ1z°º1~}}2o1~ûr2o1
zÛ1vy³/tÿ1÷¶üø

3 verschiedene Vorspeisen, kleine Sashimi, 2 vers. Spieße, 2 vers. 
panierte Spieße, Eintopf mit Udon-Nudeln oder Reis, 

Hühnerfleisch, Garnelen-Tempura, Gemüse und Ei & Dessert

45 ¬, f�r 2 Pervonen 80 ¬

11Õ B³ü¹ Menü B (11 Gerichte)

rtrtÛ³ü¹ Party Nabe (11 Gerichte)

40 ¬, f�r 2 Pervonen 70 ¬

55 ¬, f�r 2 Pervonen 100 ¬


