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8 H#4) Getranke
V7 k BU> % Alkoholfreie Getranke

AIVEX

Calpis’

ga—2Z e

Apfelsaft

Ja—A AL
Orangensaft

sl

Spezi'?
ANy IR E9—EY
Schweppes Bitter Lemon

aARY IR FZv I —4—

Schweppes Tonic Water

SR s — I — ]

Schweppes Ginger Ale
q=3
Cola

7725,
Fanta ™

ZIZ4 F
Sprite'3?
¥a-L DA
Apfelschorle

- Rl Ul P
Orangenschorle

JAIVEYY
Volvic

TG b s RIT1)=—)
San Pellegrino

I AT Lt/
Espresso

J4—E—

Kaffee

0,201

0,201
0,401

0,201
0,401

0,401

0,201

0,201

0,201

0,201
0,401

0,201
0,401

0,201
0,401

0,401

0,401

0,201
1,001

0,201
0,751

4,20€

2,90€
5,50€

2,90€
5,50€

4,50€

2,90€

2,90€

2,90€

2,90€
4,70€

2,90€
4,70€

2,90€
4,70€

4,50€
4,50€

2,20€
7,50€

2,20€
6,50€
2,90€

3,20€
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% H4) Getranke
E—)l Biere

E
Kirin® ¢ 0,331 4,20€
rHe
AS ahl A, Gerste 0,331 4’20€
N A
Helles™ & 0,501 4,20€
T7AZAET(NIV)
Weilbier hellA Gerste 0,501 4,20€
Ir41AEFZ(F92T))
Weillbier dunkel]” cerste 0,501 4,20€
2 E5—
Radler” Gerste 0,501 4,20€
Nu7
Becks* Gerste 0,331 3,50€
JZIaA=ILE=) —
Clausthaler Alkoholfrei™ 0,331 3,50€
= °

{&%E+ Japanischer Schnaps
e 4cl 3/50€
Tantakatan 10cl ,90€
Region: Hokkaido Geschmack: Shiso (Jap. Krauter) 72cl 49,00€
LIWEC 4cl §,20€
Iichiko 10cl ,90€
Region: Oita Geschmack: Gerste 70cl 52,00€
E2EE 4cl 5,20€
Kurokirishima 10cl 10,90€

Region: Miyazaki Geschmack: Siikartoffel 72cl 69,00€
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8 &4 Getranke
14 >Wein
M7 1 > Weillwein
Se)LkEx FE0

Chardonnay 0,201
Abf. Villa San Martino, Venezien/Italien 0,751
Trocken, angenehm, leicht fruchtig

EsZ7U0um B

Pinot Grigio 0,201
Abf. Villa San Martino, Venezien/Italien 0,751
Fruchtig, harmonisch, rund

-2V 7 F[0O

Riesling QbA 0,201
Abf. Wem%)ut Ernst Bretz, Bechtolsheim/Rheinhessen 0,751
Rassig herber Riesling mit eleganter Sdure, frisch

IWA—-F =0

Lugana 0,751

Abf- Cantina Tognazzi, Gardasee/Italien
Zart & harmonisch verwoben, weich, frisch und wiirzig

A)0- =0 757 1 > Rotwein
Merlot 0201
Abf. Villa San Martino, Venezien/Italien 0.751

Trocken, weich und harmonisch

:E‘/:T‘le/f{:?— J [0

Montepulciano d Abruzzo 0,201
Abf. Cantina Caleo, Toskana/Italien 0,751
Milde Tannine, trocken, korperreich

B2z )bY— EO

Dornfelder 0,751
Abf. Weingut Ernst Bretz, Bechtolsheim/Rheinhessen

Feiner Fruchtgeschmack, mildes Aroma, elegant

O+ 71 > Roséwein
7Ly F[O
Bardolino Chiaretto 0,201

Abf. Canina Lenotti, Venezien/Italien 0,751
Leuchtende Himbeerfarbe, fruchtig & frisch

4+ Ot 3 Sekt & Processeco

Zoga

Prosecco Frizzante 0,201
Abf. Terra Serena, Treviso/Italien 0,751
£ I~

Obelisk Sekt Cuvee 0,75l

Abf. Layat, Deutscher Spumante Sekt

3,50€
14,50€

3,90€
15,50€

4,50€
18,00€

28,50€

3,50€
12,50€

3,90€
14,50€

18,00€

4,50€
17,50€

4,50€
18,00€

24,50€
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i@ Sake

AR
Ozeki 0,151 7,20€
Region: California Typ: trocken/mittelgewichtig
ARE T75
Kubota 0,151 14,50€
Region: Niigata Typ: trocken/leicht 0,721 47,00€
EE
Tama no Hikari 0,151 16,50€
Region: Kyoto Typ: trocken/vollmundig 0,501 46,00€
EBaE
Hana-Awaka 0,251 15,50€
Region: Kobe Typ: lieblich/vollmundig
FFHK
Karatanba 0,301 16,50€
Region: Kobe Typ: trocken/mittelgewichtig
HEs £
Hakutsuru-Nama 0,301 17,50€
Region: Kobe Typ: halbtrocken/leicht
K
Kikusui 0,301 26,00€
Region: Niigata Typ: trocken/vollmundig
il
Hakkaisan 0,301 22,50€
Region: Niigata Typ: halbtrocken/leicht
i
Umeshu (Pflaumenwein) 0,101 5,50€
Region: Osaka Typ: stiBlich
e
5 i Lee
AEAR Tasse 0,21 3,50€
Griiner Tee Kanne 0,51 6,50€
T A=/ oA — Tasse 0,21 3,50€

Jasmin Tee Kanne 0,51 6,50€
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Japanische Tapas a la carte
e

Edamame’ 3,10€
Gekochte Sojabohnen, 8og

SRR VEE
Kawa-Ponzu 4,90€
Hithnerhaut in saurer Soja-Sof3e, kalt, 20g
U L&
f(lkl 4,90€

ochte Meeresalgen mit Lotuswurzeln

DTS
Goma Wakame"
Algen mit Sesam, kalt

i3 A ZEDOERRIZ
Gomaae"’
Gekochter Spinat in Sesam-Sof3e, kalt

EEE .
Hakusai Kimuchi
Eingelegter Chinakohl in Kimuchi Sof3e

BEDN D AR
Sake no Harasu Yaki 6,50€
Gegrillter Lachsbauch

B ED 35T
NankotsuA D134
Frittierte Knorpel (weicher Knochen)

?R D,E,F
Hlya -Yakko™
Tofu mit Ingwer, Lauch und Bonito, kalt

2 " ENg
Maguro- Nattou
Thunfisch mit fermentierten Sojabohnen, kalt, 50g

ViR e -
Ika-Nattou™ 5,90€
Tintenfisch mit fermentierten Sojabohnen, kalt, 50g

—
" —
—

4,90€

4,90€

4,90€

5,50€

7,50€

6,90€
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Japanische Tapas a la carte

™

—
—

S
Mini Salat’
Frischer gemischter Salat

BiEr o5
Kaisou Salat™
Salat mit Algen

L LIBLTEOY 5 5
Tori Tofu Salat’
Gediinstete Hahnchenbrust mit Tofu

THAEEw I DOREOH
Wakame Kyuri Sunomono
Salat mit Algen und Gurken, kalt

BT (5 8)
Gyoza™"’
Japanische Teigtaschen mit Hackfleisch und Gemiise, 5 Stiick

3 ZFE(67)
Mini Fruhlingsrollen*’
Vegetarische Fruhlingsrollen, 6 Stiick

TS
Torl Karaage
Frittiertes Hahnchenkeulenfleisch, 5 Stiick

TERTE
Tori Nanban“"
Frittiertes Hihnchenkeulenfleisch mit Tarutaru Sof3e, 5 Stiick

BIfHLERE
Agedasi Tofu™*
Frittierter Tofu mit Bonitoflocken in Sof3e

7= = BBl

wd -.'."..ﬁ"
Tako Karaage AN.3 ' *% A ;.ﬂ.
Frittierter Oktopus

AT OHIZ LD 8 &
Nasu Miso .
Gekochte Aubergine in Miso-Sof3e

CF3

6,50€

7,90€

9,50€

4,90€

6,90€

5,50€

8,20€

9,50€

8,50€

5,90€

6,50€
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Japanische Tapas a la carte
LESV

Yasai Itame” ) 10,50€
Gebratenes gemischtes Gemiise

Ef‘iiég 6 AD,F
Yasal Tempura™ o 16,50€
Frittiertes gemischtes Gemiise in Tempura-Mehl

WEXLS (4A)

Ebi Tempura 21,00€
Frittierte Garnelen in Tempura-Mehl, 4 Stiick

FECEN Ghi

Tempura Teller"” 25,90€
Frittierte Garnelen in Tempura—Mehl mit Fisch und Gemiise

BT OHEDEhi
Tsukemono-Teller'?
Verschiedenes eingelegtes Gemiise

A2 D &b (678)
Zensai Teller”"!
6 verschiedene Tagesvorspeisen

BRI+ =
Miso Suppef 3,50€
Fischbriihensuppe mit Sojabohnenpaste, Tofu, Algen und Lauch

7 23t

Nameko Suppe’ 4,20€
Miso Suppe mit Nameko-Pilzen

7 % D Spielle

™

—
—

7,50€

s % + 1 Hithnerfleisch &% Lachs mindestens 2 Stiick:
Jeweils 3,10€

#iff Hiihnermagen # Thunfisch
¥8F Hithnerhaut iB% Garnele

% Hithnerherz

RN Eh 4 (738)
Kushi Teller
7 verschiedene Spiefle aus der obigen Auswahl
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2 E ) EA IR .
Tanuki-Udon/Soba™™ 12,50€
Udon/Soba mit gebackenen Mehlflocken

THADEAFE
Wakame-Udon/Soba*"* 13,50€
Udon/Soba mit Algen

HTIEAIRE
Oyako-Udon/Soba*Pf ) 18,50€
Udon/Soba mit Hiihnerfleisch, Gemiise und Ei

SRR EATE
Tempura-Udon/Soba™®PF 18,50€
Udon/Soba mit 2 Garnelen-Tempura

Zu den oben genannten Suppengerichten kann man zwischen Udon & Soba
auswahlen. Udon sind Weizennudeln, Soba Buchweizennudeln.

S ) LA
Nabeyaki-Udon-Topf “*" . 21,00€
Udon mit Hiihnerfleisch, Gemiise, Garnelen-Tempura und Ei

il — 2 v

Shouyu-Ramen*“? 17,90€
Ramen mit Rindfleisch und Soja-Geschmack

BRIE 5 — A

Miso-Ramen*¢F3 18,50€
Ramen mit Rindfeisch und Miso-Geschmack

FEHRIE S — 2

Karamiso-Ramen™“" 18,90€
Ramen mit Miso-Geschmack, scharf

18 % 3

Tantanmen*©H*3 19,50€

Ramen mit Hackfleisch, Gemiise, Sesam und Chili, scharf
Ramen sind Eiernudeln-Suppen auf japanischer Art.

Shouyu-Ramen Tantanmen Oyako-Udon Nabeyaki-Udon
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ME N
Yaki-Soba*“"? 11,50€
Gebratener Soba mit Hiihnerfleisch

HE S EA
Yaki-Udon*P3 13,50€
Gebratener Udon mit Hithnerfleisch

BEHL —
Yasai-Curry**' ) _ 11,50€
Japanisches Curry mit Gemiise und Reis

AV AL —
Katsu-Curry
Japanisches Curry mit Putenschnitzel und Reis

BIEED IS L9 4 R
Sake Teriyaki*" 21,00€
Gebratener Lachs in Teriyaki-Sof3e mit Reis und Salat

BB S &2 4 7
Kamo Teriyaki** 22,50€
Gegrillte Entenbrust in Teriyaki-Sof3e mit Reis

ACFl1

17,50€

Yaki-Udon Katsu-Curry Sake Teriyaki Kamo Teriyaki

Zusatzstoffkennzeichnung:
1-mit Farbstoff; 2-konserviert; 3-mit Antioxidationsmittel; 4-mit Geschmacksverstarker; 5-geschwefelt;
6-geschwarzt; 7-mit Phosphat; 8-mit Milcheiweif3; 9-
koffeinhaltig; 10-chininhaltig; 11-mit SiiBungsmittel; 12-enthalt eine Phenylalaninquelle; 13-gewachst; 14-
mit Nitritpokelsalz; 15-Taurin; 16-Tartrazin

Allergenkennzeichnung:
A- glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme
davon sowie Erzeugnisse daraus), B- Krebstiere
und Krebstiererzeugnisse, C-Eier und Eierzeugnisse, D-Fische und Fischerzeu nisse, E-Erdniisse und
Erdnusserzeugnisse, F-Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, G-Milch und Milchprodukte, H-Schalenfruchte
(namentlich Mandeln, Haselnuss, Walniisse, Kascfluniisse, Pecaniisse, Paraniisse, Pistazien,
Macademianiisse und Queenslandniisse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse), I-Sellerie und
Sellerieerzeufnisse J-Senf und Senferzeugnisse, K-Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, L-Schwefeldioxid
und Sulfide mit einer Konzentration von mehr als 1omg/kg oder 10ml/l, M-Lupinen und
Lupinenerzeugnisse, N-Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.
Surimi ist ein Fisch-bzw. Krebsimitat
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e =
Katsu Don*“®* _ - ) _ 17,50€
Gekochtes Putenschnitzel mit Eier und Gemiise auf Reis

FTH
Oyako Don“* 16,90€
Gekochtes Hiihnerfleisch mit Eier und Gemiise auf Reis

\)} — = i-" *\.}?#
Sosukatsu Don. _ 13,90€
Putenschnitzel mit Sof3e auf Reis

Pl H
Tekka Don 32,50€
Roher Thunfisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis

B
Sake Don 28,50€
Roher Lachs-Aufschnitt auf Sushi-Reis

BoLED
Chirashi Sushi™
Verschiedener roher Fisch-Aufschnitt auf Sushi-Reis

-_
p—

Reis

36,00€

3,00€

F ¥ — + Desserts
FiE

Daifuku ) 3,90€
Reiskuchen mit roten Bohnen, 1 Stiick

AT A R
Matcha Eis'

latcha b 2,90€
Eis mit Griiner-Tee Geschmack, 1 Kugel

WHT 193 R
Matcha Tiramiso*®’ ' ’ 4,50€

Tiramiso mit Griiner-Tee Geschmack, 1 Stiick
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M % Hosomaki

Hosomaki sind Rollen, die mit Seetang umgeben sind.
Es werden jeweils 6 Stiick serviert.

i =

Kappa Maki (Gurken) 4,00€
EFE=

Tamago Maki (Eierstich) 4,10€
NEE =

Nattou Maki (Fermentierte Sojabohnen) 4,50€
PAGEIESE

Kanpyo Maki (Kirbis) 4,50€
FTHRAFEE

Avocado Maki 4,10€
BLAZES

Oshinko Maki (Eingelegter Rettich) | 4,10€
ﬁi% = OB >4 A{J

Sake Maki (Lachs) w 5,10€
BRKEE ,

Tekka Maki (Thunfisch) 6,10€
BEES

Ebi Maki (Garnelen) 5,50€
BEE =

Unagi Maki (Aal) 6,50€

F# % Temaki

Temaki sind Tiitchen aus Algenblattern, die mit Reis, Sesam
und dem jeweiligen Fisch belegt werden, jeweils 1 Stuck

AV TANZTFES

California Temaki (Surimi) -~ 5,90€
TIARFES \

Alaska Temaki (Lachs) 5,90€

FA P UFHRE
Boston Temaki (Thunfisch) 6,50€
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I % 1 Nigiri

Beim Nigiri wird d1e jeweilige Speise als Scheibe auf einem
Reisbadllchen gelegt, jeweils 1 Stiick

BEIzEY

Ebi Nigiri (Garnele) 3,00€

gHoxn

Sake Nigiri (Lachs) 3,00€

ggizxh .

Maguro Nigiri (Thunfisch) 4,00€

fHioEh

Tako Nigiri (Oktopus) 3,00€
3

Ika Nigiri (Tintenfisch) 3,00€

aziz&Eh

Hotate Nigiri (Jakobsmuschel) 4,00€

gEizE b

Unagi Nigiri (Aal) £4,00€

Bz EN

Tai Nigiri (Dorade) 3,50€

*Fi==n

Tamago Nigiri (Eierstich) 3,50€

Al # = = — Sushi-Menii

% % ;-'1 Za —

Maki Menii 14,50€

3 Rollen mit Thunfisch, Lachs und Avocado

2y JAFE A2

Mix Sushi Menii 19,50€

jeweils 2 Stiick Thunfisch und Lachs Nigiri,

jeweils 6 Mal Kappa und California Maki

B A= a2— '

Nigiri Menu 21,50€

5 verschiedene Nigiri zu je 2 Stiick, insgesamt 10 Stiick

NR—=F 4 —FA) AL a—

Party Platte 79,90€

3 Mal Nigiri Meni, jeweils 6 Stiick
California Maki, Tekka Maki und Sake Maki
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1) Sushi
%%% Uramaki

Uramaki sind Inside-Out-Rollen. Diese sind auflen von Reis
umgeben und mit Sesam verfeinert.
ZFNTANTES

California Maki A0 e 7,50€
Uramaki mit Surimi und Avocado QARG IET «

S
THAHES
Alaska Maki 7,90€
Uramaki mit Lachs und Avocado

FRAvES
Boston Maki 8,50€
Uramaki mit Thunfisch und Avocado

G EpIBE
Unakyuu Maki 8,90€
Uramaki mit Aal und Gurken

ol 749F 07 14T75ES
Kappa Philadelphia Maki 7,50€
Uramaki mit Gurken und Philadelphia

BE7 1 9F 747 B

Sake Philadelphia Maki 7,90€
Uramaki mit Lachs und Philadelphia

Biikigs

Ohayou Maki 8,50€

Uramaki mit Garnelen, Gurken und Avocado

|5 Sashimi

Sashimi ist roher, fein filetierter und
frischer Fisch ohne Beilage
it & = M a ORI &
Lachs- und Thunfisch-Sashimi

BEOOR| &

Lachs-Sashimi

=z ' an| &
Thunfisch-Sashimi

RSB Ebe
Moriawase-Sashimi
Gemischter Sashimi-Teller




IZAKAYA ORIGINAL
OHAYOU S

FBBEE HI3L5

Japanische Partymenus

. EEFmA— X .
Bei Japanern sehr beliebtes Meni (9 Gerichte)
JE3M S BEH NS F a2~ BIES R
, BT 278 IR E 2 ()) s BRIt ,
3 verschiedene Vorspeisen, Lachs-Carpaccio, 2 vers. Spief3e,

2 vers. panierte Spiel3e, kleine Portion gebratene Nudeln mit
Hiihnerfleisch und Gemiise & Miso-Suppe

35 €, fiir 2 Personen 60€

11gn A= — Z Meni A (11 Gerichte)
N3 B VS F 3 - SIS 2K
BT e E 9 EACN) FH—F .
3 verschiedene Vorspeisen, Lachs-Carpaccio, 2 vers. Spief3e,
2 vers. panierte Spief3e, kleine Portion Tanuki Udon & Dessert

40 €, fiir 2 Personen 70 €

115n B3 — Z Meni B (11 Gerichte)

hgp3lls BIED « BRIES 2 BT A
| DEBRAELIED 2B T L
3 verschiedene Vorspeisen, kleine Sashimi, 2 vers. Spiefle, 2 vers.
panierte Spiefle, Mlso—SuppeézSIslrlml, Salat Roll und 2 Nigiri Sushi
essert

45 €, fur 2 Personen 80 €

# 2 ¥% D) 2 — X Party Nabe (11 Gerichte)

N3 BIED  BAEE 2K BT 2
B~ 9 AT FH—F
3 verschiedene Vorspeisen, kleine Sashimi, 2 vers. Spiel3e, 2 vers.
panierte Spief3e, Eintopf mit Udon-Nudeln oder Reis,
Hiihnerfleisch, Garnelen-Tempura, Gemiise und Ei & Dessert

55 €, fiir 2 Personen 100 €



